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Een Agriturismo - boerenbedrijf en hotel in één - dat is Fattoria La Vialla, in Castiglion Fibocchi in hartje Toscane. Als je in de buurt bent, 
ga er dan eens kijken. Hier wordt allerlei biologisch heerlijks gemaakt door de familie Lo Franco. Stevige tot fruitige rode en witte bio-
wijnen, puur druivensap, ingemaakte artisjokken, la poverella (een saus van rauwe tomaten), Toscaanse kippenleverpaté en pappa al 
pomodoro (stevige soep op basis van brood en tomaat). Eigen durumpasta’s, meel, pesto, pastasauzen (een echte ragù), zalige mousse 
van ricotta met vijgen of aardbeien en een heerlijke olijfolie die naar artisjok smaakt (onlangs ook al bekroond met een prijs). De gids (in het 
Nederlands) met alle producten die je er kunt bestellen, kun je opvragen via la-vialla.com. Het echte dolce vita in je brievenbus! 

attoria La Vialla

Huisgemaakte ravioli, gnocchi en dagelijks wisselende risotto en pasta halen we bij 
deze Amsterdams-Italiaanse klassieker die sinds kort een tweede vestiging heeft aan de 
culinaire Haarlemmerstraat. Het interieur is net zo basic, veelzijdig en verrassend als 

het eten: lasagne met krab en cime di rapa (broccolisoort) met borlottibonen en olijfolie. 
Giancarlo Acciavatti en Gemma Mirabilio van Mondo Mediterraneo komen uit  
de Abruzzen en dat proef je. Voor dit nummer van delicious. maakte Giancarlo  

geweldige pastarecepten, kijk op pagina 80! Haarlemmerstraat 68  
en Czaar Peterstraat 174, Amsterdam. mondomediterraneo.com
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